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Lunch
Måndag till fredag, 11–15.

Veckans
vegetariska

Lasagne med hemgjord ekologisk vegfärs, béchamelsås och tomatsås

Måndag Kalops med benmärgsbuljong och inlagda rödbetor
K o k t  p otat i s

Ugnsbakad torskrygg med brynt smör och pepparrot
K o k t  p otat i s

Tisdag Senapsgriljerad falukorv med hemgjord ketchup och sötstark senap
P otat i s m o s

Halstrad laxfilé med rödvinssås och kronärtskockspuré
K o k t  p otat i s

Onsdag Pankopanerad kycklingbröstfilé fylld med vitlöks- och persiljesmör
K l y f t p otat i s

Stekt saltsill med krämig löksås
K o k t  p otat i s

Torsdag Köttfärslimpa med gräddsås, egen lingonsylt och saltgurka
K o k t  p otat i s

Pankobakad fiskfilé med kall dillsås
K o k t  p otat i s

Fredag Skomakarlåda med stekt bacon, purjolök och rödvinssås
P otat i s p u r é

Fiskgratäng med sparris
P otat i s m o s

Till maten Salladsbuffé med hembakat bröd ingår

Kaffe på maten från da Matteo, 7 kr

Allt lagas från grunden, oftast på ekologiska råvaror från trakten.
Vi bakar med kulturmjöl, saltar med havssalt och sötar med råsocker.
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